
 

 

 

Najlepší med a medovina pochádzajú zo Slovenska 

V dňoch 15. – 20. 9. 2009 sa v juhofrancúzskom meste 

Montpellier uskutočnil 41. ročník včelárskeho kongresu a výstavy 

Apimondia. Organizácia Apimondia zastrešuje národné včelárske 

zväzy a každé dva roky organizuje najväčšie celosvetové 

stretnutia včelárov, vedcov a spracovateľov včelích produktov. Na 

tohoročnom kongrese Apimondie sa zúčastnilo okolo 500 vedcov, 

200 vystavovateľov 

(vrátane expozície 

slovenských včelárov) a vyše 10 000 návštevníkov z viac ako 

100 krajín.  

Popri konferenciách, sympóziách a výstave ApiExpo sa konal 

aj 3. ročník svetovej výstavy medu a medoviny. Zástupcovia 

Slovenska zaznamenali na tejto výstave historický úspech, 

keďže  získali dovedna 11 medailí, z toho 5 zlatých, 3 

bronzové a 3 strieborné, čím sme sa stali spolu s domácim Francúzskom najúspešnejšou krajinou na 

výstave. 

V kategórii medov Slovensko získalo dve zlaté medaile a to za 

veľmi svetlý jednodruhový med agátový a takmer čierny 

medovicový jedľový med. Ostatné ocenenia sme dosiahli s 

tradičným slovenským výrobkom našich včelárov – medovinou, 

kde sme jednoznačne s 9 medailami dominovali nad všetkými 

ostatnými zúčastnenými krajinami.  

Slovenská medovina je našou silnou stránkou, získala ocenenia aj na 

predchádzajúcich dvoch ročníkoch Svetovej výstavy medov a medoviny 

Apimondia, a to v roku 2005 v írskom Dubline a v roku 2007 v austrálskom 

Melbourne, čo dokazuje, že ani tohoročné ocenenia nie sú náhodné, ale sú 

dôkazom svetovej úrovne slovenských výrobcov tohto tradičného nápoja 

starých Slovanov. 

Výhercom je udelené právo označovať až do nasledujúceho kongresu v 

argentínskom Buenos Aires v roku 2011 svoje výrobky nálepkami s logom 

Apimondie a vyobrazením získaného ocenenia. Oprávnene teda môžeme 

skonštatovať že na Slovensku sa vyrába najlepší med a medovina na svete.  



 

 

Téma tohoročnej súťaže medov a medoviny bola "Med a chute vidieka" 

dávajúc tak poctu všetkým druhom medu a medoviny a jej cieľom bolo 

stimulovať širokú verejnosť k objavovaniu širokého spektra chutí týchto 

prírodných produktov.  

V tomto ročníku svetovej výstavy medu a medoviny sa súťažilo v 

nasledovných kategóriách: 

Medy: 
 med kvetový zmiešaný (viacdruhový),  

 med jednodruhový (napr. med agátový, slnečnicový, medovicový a 
pod.), 

 med bez uvedenia botanického a geografického pôvodu.  
Medovina: 

 medovina tradičná vyrobená z viacdruhového medu alebo 
jednodruhového medu, 

 medovina s prídavkom ovocného vína, 

 medovina korenená, alebo s prídavkom bylín. 
 

Medy museli spĺňať nadštandardné kritériá, 
prísnejšie ako ukladá európska legislatíva pre 
med, čo muselo byť doložené laboratórnymi 
analýzami. Okrem chemických a fyzikálnych 
vlastností sa hodnotila prítomnosť cudzorodých 
príchutí, pri jednodruhových medoch bola 
vykonaná peľová analýza a vyhodnotené 
spektrum cukrov, príp. iné analýzy na overenie 
deklarovaného botanického či zemepisného 
pôvodu. Komisia na výstave hodnotila medy 
zmyslovou skúškou. Degustácia medu a 

medoviny sa vykonáva podobne ako u iných potravín (napr. víno alebo čaj) 
a zahŕňa hodnotenie vzhľadu (homogenita, čistota, farba), vône (špecifická 
podľa zdroja, bez cudzích pachov), konzistencie (kryštalizácia, viskozita) a 
najmä chute (aromatická chuť podľa botanického pôvodu). Celkovo mohli 
vzorky dostať pri degustáciách 20 bodov, zlaté ocenenie mohli získať len 
medy a medoviny s plným počtom bodov. V porote boli zástupcovia 
všetkých kontinentov, popri odborníkoch na med bol prizvaný vždy aj 
laický zástupca.  
 
Výsledky 3. ročníka svetovej súťaže medov a medoviny Apimondia 2009 v 
Montpellier: 
 
Kategória medy z mierneho pásma (všetky kategórie jednodruhových aj 
zmiešaných medov spolu) – celkovo udelených 8 zlatých, 8 strieborných a 4 bronzové ocenenia – z 
toho dve pre Slovensko: 

 zlato - Karol Laco, Šahy – med jednodruhový agátový 
 zlato - Jozef Voľanský, Bardejov – med medovicový jedľový 

Kategória tradičná medovina – celkovo udelené 4 zlaté, 5 strieborných a 2 bronzové ocenenia – z 
toho 3 pre Slovensko: 

 zlato – Radoslav Opalek, Včelco, s.r.o., Trnava – medovina Bohemiana 

 striebro – Peter Kudláč, Apimed s.r.o., Dolná Krupá - Staroslovanská medovina svetlá 



 

 

 bronz -  Ľudovít Gál, Jelenec 
Kategória medovina prichutená koreninami alebo bylinkami – celkovo 3 
zlaté, 2 strieborné a 2 bronzové ocenenia – až na jednu výnimku z Českej 
republiky všetky pre Slovensko: 

 zlato – Jozef Štefaňák, Nitrianska Blatnica 

 zlato – Martina Štibraná, Včelco s.r.o., Trnava – medovina 
Včelovina 

 striebro – Peter Kudláč, Apimed s.r.o., Dolná Krupá, - Trnavská 
medovina 

 striebro – Pavol Kudláč, Včelco s.r.o., Trnava – Prešporská 
medovina 

 bronz – Alexander Kiss, Šahy – Olympská medovina 

 bronz – Milan Krivý, Emko, Trenčín  – Trenčianska medovina 
 
Ocenenia v predchádzajúcich dvoch ročníkoch výstavy medov a medoviny: 

 2005 – Apimondia Dublin, Írsko – zlatá medaila pre Trnavskú 
medovinu výrobcu Apimed, s.r.o. Dolná Krupá, čestné uznania pre 
medovicové medy producentov Dušan Dedinský a Jozef Voľanský 

 2007 – Apimondia Melbourne, Austrália – bronzová medaila pre 
Trnavskú medovinu výrobcu Apimed, s.r.o., Dolná Krupá.  

  
Autor článku: Ing. Róbert Chlebo, PhD., www.vcelieprodukty.sk, 
informácie voľne šíriteľné, v prípade záujmu o viac informácií kontaktujte info@vcelieprodukty.sk 
 
Obrázky z výstavy Apimondia a súťaže medov v plnom rozlíšení (spolu s popisom) použité v texte si 
môžete stiahnuť na jednom z nasledovných linkov: 
http://www.ulozto.sk/2684783/apimondia-sutaz.zip 
alebo: 
http://download.sk.hellshare.com/apimondia-sutaz.zip/590056 


